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VINPROVNING
FOR WBS



MOUSSERANDE

Champagne metoden / Metod traditionel
« Cremantde ....

« Cava

» Cap classique

* Franciacorta

« Ovriga lander

Charmat / tank metoden
* Prosecco
« Sekt

Pet nat /péttillant naturel



NAGRA BEGREPP

Blanc de blancs

Blanc de noirs

* Millesime

* Liqueur de tirage
* Degorgering

* Dosage



Clotilde Davenne

Brut Extra Crémant de Bourgogne
FrankrikeBourgogneCrémant de Bourgogne

12 % vol.

Produktnummer: Nr 7725. Pris 175:-

Farg - Ljusgul farg.

Doft - Fruktig doft med inslag av gula applen, rostat broéd, honung,
nougat och citrus.

Smak - Fruktig, mycket frisk smak med inslag av gula applen, kex,
fransk nougat och grapefrukt.

Druvor - 60% pinot noir och 40% chardonnay

Lagring - Enligt lag ska en crémant legat minst nio manader pa
sin jastfallning innan degorgering.

Tillverkning — Champagne metoden.

S6tma 1, Fyllighet 5, Fruktsyra 10



https://www.systembolaget.se/sortiment/frankrike/
https://www.systembolaget.se/sortiment/frankrike/bourgogne/
https://www.systembolaget.se/sortiment/frankrike/bourgogne/cremant-de-bourgogne/

André Clouet

Grande Réserve

FrankrikeChampagne

12 % vol.

Produktnummer: Nr 7686. Pris - 359:-

Farg - Ljusgul farg.

Doft - Nyanserad, fruktig, utvecklad doft med inslag av roda applen, rostat
brod, nougat, dadlar och pomerans.

Smak - Nyanserad, fruktig, mycket frisk, utvecklad smak med inslag av roda
applen, rostat broéd, mineral, valnotter och apelsin.

av bjornbar, svartpeppar, plommon, rosmarin, kakao, fikon och lagerblad.
Druvor — pinot noir.

Lagring - Champagne som inte ar argangsbetecknad maste ha legat minst
ett ar pa sin jastfallning innan degorgering. Foljt av minst tre manader pa
flaska. Denna champagne har lagrats tre ar pa sin jastfallning innan
degorgering.

Tillverkning — Champagne metoden.

Sétma 1, Fyllighet 7, Fruktsyra 10



https://www.systembolaget.se/sortiment/frankrike/
https://www.systembolaget.se/sortiment/frankrike/champagne/

RESERVA - ORGANI(

Cava Blanc de Noirs

1+1=3 Reserva Familia

SpanienCava

12 % vol.
Produktnummer: Nr 7610 Pris — 129:-

Farg - Ljusgul farg.
Doft - Fruktig, nyanserad doft med inslag av roda applen, kex, nougat, citrus och orter.

Smak - Fruktig, nyanserad, mycket frisk smak med inslag av roda applen, kex, nougat, gula
plommon och citrus.

Druvor - Pinot noir

Lagring - Enligt lag ska en cava legat minst nio manader pa sin jastfallning innan
degorgering. Denna cava har legat tre ar med jastfallningen i flaska fore degorgering.

Tillverkning - Champagnemetoden
So6tma 1, Fyllighet 5, Fruktsyra 10



https://www.systembolaget.se/sortiment/spanien/
https://www.systembolaget.se/sortiment/spanien/cava/

Langlois

Crémant de Loire Brut Réserve

FrankrikeLoiredalenCrémant de Loire

12,5 % vol.

Produktnummer: Nr 7404. Pris 169:-

Farg - Blek, ljusgul farg.

Doft - Ungdomlig, fruktig doft med inslag av grona applen, mineral,
krusbar och citrus.

Smak - Fruktig, mycket frisk, ungdomlig smak med inslag av grona
applen, krusbar, honung och grapefrukt.

Druvor - 60% chenin blanc, 20% chardonnay och 20% cabernet
franc.

Lagring - Enligt lag ska en crémant legat minst nio manader pa
sin jastfallning innan degorgering.

Tillverkning — Champagne metoden

Sétma 1, Fyllighet 5, Fruktsyra 10



https://www.systembolaget.se/sortiment/frankrike/
https://www.systembolaget.se/sortiment/frankrike/loiredalen/
https://www.systembolaget.se/sortiment/frankrike/loiredalen/cremant-de-loire/
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